Escuela de Dietética y Nutricion

Hoja 1 de 6

ESCUELA DE DIETETICA

ISSSTE

¥ NUTRIGION

Dr. José Quintin Olascoaga Moncada

Direccion Cadigo:
FRM-SNA-ELP-04
Subdireccién de Niveles Académicos Version: 06
i s Fecha de revision:
Estrategia Didactica 15/11/2023

Fundsi en 1945

Nombre del Académico

Adriana Reyes Buck

Eje Curricular

Disciplinas relacionadas

Unidad de Conocimiento

Tecnologia de Alimentos Aplicada a la Nutricién y Laboratorio

Semestre

60

OBJETIVO GENERAL DE LA ASIGNATURA

(de acuerdo con el Programa de estudio)

Valorar la importancia del desarrollo de la tecnologia alimentaria para la conservacion, el abasto y el desarrollo de
nuevos productos que satisfagan las necesidades nutricionales de la poblacion.

CONTENIDO INTERACCIONES SISTEMATIZACION
Ter::: grzl;?;maged:siﬁgfgdo Estrategias de Aprendizaje Recursos (dd /:;(;:;aaa) Duracién (h)
Exposicion por parte del
Encuadre académico. Voz
-Evaluacion diagndstica Pizarrén 23/ene/2025 >
Presentacion de temario y -Discusién grupal Presentacion Power
formas de evaluacién Point
1. Desarrollo tecnolégico. Exposicion por parte del Voz 2
1.1. Concepto de tecnologia. | Académico. Pizarron 30/ene/2025
1.2. Historia de la tecnologia | -Busqueda de fuentes sobre -Presentaciones en 2
1.3. Tecnologia doméstica. un tema. power point, Canva, 06/feb/2025
1.4. Ventajas y desventajas | -Investigacion de temas. paddle entre otras
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. -Discusién grupal Uso de plataforma
de la tecnologia actual AN
-Dinamicas grupales. Google chrome
Exposicion por parte del
Quimica de los alimentos. | Académico.
2.1. Composicién quimica de | -Busqueda de fuentes sobre .VOZ
C Pizarrén 13/feb/2025 2
los alimentos. un tema. .
2.2 Macro y | -Investigacion de temas -Presentgmones en
o , o . 2 ' power point, Canva, 20/feb/2025 2
micronutrimentos. Definicion, | -Discusion grupal
. . S paddle entre otras
caracteristicas quimicas, | -Dinamicas grupales
o . . L Uso de plataforma
funcién e importancia -Exposicion por parte de los
. Google chrome
en los procesos metabdlicos. | alumnos.
Exposicion por parte del
S Académico.
Principios generales de la . Voz
L3 - -Busqueda de fuentes sobre . .
conservacion de alimentos. Pizarrén
3.1. Factores a considerar | " temg. o, -Presentaciones en
s . -Investigacion de temas. . 27/feb/2025
para la conservacién de . o power point, Canva,
i ] -Discusién grupal 2
alimentos: Temperatura, N paddle entre otras
o -Dinamicas grupales
Actividad . Uso de plataforma
-Exposicion por parte de los
acuosa, pH, O, . Google chrome
alumnos.
Métodos de Conservacion | Exposicion por parte del Voz
de Alimentos. Académico. Pizarrén
4.1. Refrigeracion y | 12 evaluacioén parcial -Presentaciones en 06/mar/2025 2
congelacion. examen escrito power point, Canva,
4.2. Secado, evaporacion y | -Busqueda de fuentes sobre paddle entre otras
liofilizacion.. un tema. Uso de plataforma
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4.3. Enlatado -In.vestig,acién de temas.
4.4. Fermentacion y -Discusion grupal
encurtidos. -Dinamicas grupales 13/mar/2025 2
4.5 Aditivos -Exposicion por parte de los Google chrome
4.6. Radiaciones ionizantes alumnos.
4.7. Curado y ahumado
Exposicion por parte del
. Andlisis sensorial de los | Académico. Voz
alimentos -Busqueda de fuentes sobre Pizarrén >
5.1. Definicién e importancia | un tema. _Presentaciones en 20/mar/2025
del analisis sensorial. -Investigacion de temas. .
5.2. Factores a considerar | -Discusion grupal povséedrl pom;[, Catnva,
para el analisis sensorial. -Dinéamicas grupales Bio dee e?azzfgr:ﬁz >
5.3. Métodos empleados | -Exposicion por parte de los Googlg chrome 27/mar/2025
para realizar el analisis. alumnos.
Exposicion por parte del
Académico. Voz
-Busqueda de fuentes sobre Pizarron
Biotecnologia. un tema. _Presentaciones en
6.1. Definicion. -Investigacion de temas. ower point. Canva 03/abr/2025 2
6.2. Situaciébn actual vy | -Discusion grupal P ddl P t’ i '
perspectivas. -Dinamicas grupales Bio d?e e?aigfgr:ﬁ: 10/abr/2025 2
-Exposicion por parte de los G P
alumnos. oogle chrome
7. Produccién de materias | Exposicion por parte del Voz 24/abr/2025 2
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Académico.
-Busqueda de fuentes sobre . .
Pizarrén

primas y aditivos.

un tema.

-Investigacion de temas.
-Discusién grupal
-Dinamicas grupales
-Exposicion por parte de los
alumnos.

22 evaluacion parcial
examen escrito

-Presentaciones en
power point, Canva,
paddle entre otras
Uso de plataforma
Google chrome

Evaluacion final Ordinario

Evaluacion final, examen

Voz

08/may/2025

(primera oportunidad) escrito Pizarrén 2

Retroalimentacion a los o Voz

alumnos. iéggzgi%r(\) por parte del pizarrén

Entrega de calificaciones y | i s orupal “Lista de 15/may/2025
calificaciones 2

firma por parte de los alumnos.

Evaluacion final Ordinario
segunda oportunidad

-Dinamicas grupales

Examen escrito

impresa para firmar

VISITAS PROGRAMADAS

Fecha programada

Lugar de la visita Objetivo de la visita de la visita
(dd/mmm/aaaa)
N/A N/A N/A
N/A N/A N/A
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EVALUACION DE APRENDIZAJE

Evaluaciéon Diagnodstica

Métodos de evaluacioén

Evaluaciéon Sumativa

Examen escrito Exposicion

Lectura de articulos

Salidas/ visitas
Examenes
Otros:

Tareas
Cuestionarios

Revision de casos clinicos
Trabajo de investigacion
Practicas (taller o laboratorio)

Participaciones en clase

Trabajo en el laboratorio que
) consiste en:

) Exposicion

55% Tra,bajo de investigacién

) Examenes

) Participaciones en clase
Tareas

Cuestionarios

Py
~

(X)

(X) Examen final, examen

40% .
escrito

Autoevaluacion
5%

BIBLIOGRAFIA BASICA
(Plan de Estudios)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA
(propuesta)

Libro: Composiciéon y analisis de alimentos de Pearson. Kirk,
Ronald Sawyer, Ronald Egan, Harold. Continental. 1996

Astiasaran
McGraw-Hill

Libro: Alimentos: composicién y propiedades.
Anchia, Iciar Martinez Hernandez, Alfredo.
Interamericana. 2000

Libro: Quimica de los alimentos. Badui Dergal, Salvador.

A. Casp, J. Abril; Procesos de conservacion de alimentos;
Madrid, Ediciones Mundi Prensa, 2003.

Chaley, H. Tecnologia de Alimentos, México, Limusa,1998.
Desrosier W. Elementos de Tecnologia de Alimentos, , INC,
1983

Desrosier, W. Conservacion de Alimentos, México,
CECSA,1983.

Earle, RL. Las Operaciones Basicas Aplicadas a la Tecnologia
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Pearson Educacién. 2006

de los Alimentos, Espana, Acribia, 1979.

Fennema, O. Quimica de los Alimentos, Espafna, Acribia, 2000
Quintero, R; Lépez-Munguia, A; Garcia, M. Biotecnologia
Alimentaria, México, Limusa, 1999

Profesion o grado y nombre completo del Académico

Fecha de entrega
dd/mmm/aaaa

[.Q. Adriana Reyes Buck

29/nov/2024

FIRMA DEL ACADEMICO

FIRMA DE AUTORIZACION

Jefe del Area de Elaboracion y Evaluacion de
Programas Académicos y Control Escolar




